Barolo "(Sinestra Casa Mate

0 GMSSO Casa vinicola / bottled by E_]io Grasso
Regione / territory Ficmontc
2000
" Denominazione / lable of guarantee DOCG
& BAROLO =
E ISENOMINAZIONE D ORMGINE lthﬂh!ll.\l\}<-\lM!.\'IYI.( ;\_D: Uvagg[o/b/end Ncbbiolo
2 GINESTRA“VIGNA CASA MATE"s £
= &
s Gradazione / alcohol 14,5 °
IMBOTTIGLIATO ALUORIGINE
DALLS INDA AGRICOLA
Es BOTTLED BY
MONFORTE ::“}:1 TTALIA Anno /year
gz Molto strutturato /
NET CONTENTS v ’ ALC.14.50%
750 MLE BYVOL Struttura / Wine body Stron_e; taste
Abbinamento gastronomico:
bene si adatta a secondi piatti di carni rosse, brasati e selvaggina. E’ compagno ideale
di formaggi e della cucina langarola in genere. W

Gastronomy:
seconds is perfectly suited to red meats, stews and game. E 'ideal companion to
cheese and Langhe cuisine in general.

€ 69,00

Il Chiuso

2009
iIL CHIUSO

CASTELLO DI AMA

ptrrzday dl npe de Caswl

Abbinamento gastronomico:

Casa vinicola / bottled by

Regione / territory

Denominazione / lable of guarantee

Uvaggio / blend

Gradazione / alcohol

Anno / year

Struttura / Wine body

particolarmente indicato con piatti di carni rosse, selvaggina, umidi e brasati,

formaggi stagionati

Gastronomy:

especially recommended with red meat, game, stews and braises, ripe cheeses

Castello di Ama

Toscana
LGT.

Pinot Nero, Sangiovcse

15,5°

Molto strutturato /
Strong taste

\659\,@

€ 32,00



2007

CAsSTELLO DI AMA

ledorighons dlivighe & Carx e J Mo 150
T

Chianti Classico

Casa vinicola / bottled by

Regione / territory

Denominazione / lable of guarantee

Uvaggio / blend

Gradazione / alcohol

Anno / year

Abbinamento gastronomico:
Carni rosse, formaggi, selvaggina

Gastronomy:
red meat, game meat, seasoned cheese

Struttura / Wine body

Castello di Ama

Toscana

D.OCG.
5angiovcsc

13,5 °

Molto strutturato /
Strong taste

\éQ.@

€ 45,00

| e Difese - Bolghcri

a
2004

TOSCTANA
INDICAZIONE GDOGRATICA TIFICA
IMBOTTIGLIATO DA
TENUTA SAN GUIDO
BOLGHERS - FTALIA

L B3e-2n
ITALIY

|
. LE DIFESE

Abbinamento gastronomico:

Ottimo da abbinare a piatti tipo cannelloni alla polpa di manzo, carne alla griglia e

selvaggina.

Gastronomy:

Casa vinicola / bottled by
Regione / territory

Denominazione / lable of guarantee

Uvaggio / blend

Gradazione / alcohol

Anno / year

Struttura / Wine body

Great to pair with dishes like cannelloni with lean beef, grilled meats and game.

Tenutadi San Guido

Toscana

.GT.
Sangiovcsc, Cabernet

Sauvignon
14°

Molto strutturato /
Strong taste

\é%ag

€ 32,00




Brunello di Montalcino

Casa vinicola / bottled by (asanova di neri
Regione / territory Tosca na
Denominazione / lable of guarantee ]GT
Uvaggio / blend Sa ngiovcsc
Gradazione / alcohol 14 °

BRUNELLO DI MONTALCINO Anno s year

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

Molto strutturato /

Struttura / Wine body Strong taste

Gastronomia: \é\éi@

carni rosse, cacciagione ,formaggi stagionati, ideale per finire un pranzo importante.

Gastronomy: < 50,00
red meat, game, ripe cheeses; ideal for rounding off a memorable meal
{ (Grattamacco - Bolghcri suPcriorc
Casa vinicola / bottled by Tenuta Grattamacco
2006
Regione / territory Tosca na
Grattalnmco Denominazione / lable of guarantee DOC
BOLGHER! SUPERIORE Cabernet Sauvignon,
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA ) .
Uvaggio / blend Mcrlot, ‘%anzlovcsc

Imboitigliato allorigine da
Collemassari Spa Societi Agricola

A Podert Ceatlacs Gradazione / alcohol 14°
Castagneto Carducc, ltalia
Product of Ttaly
Anno / year
Molto strutturato /
Struttura / Wine body Stroﬂg taste
Abbinamento gastronomico: 00
Assolutamente perfetto con salumi e formaggi stagionati, secondi di carne rossa e
arrosti.
Gastronomy:

€ 65,00

Absolutely perfect with cold meats and cheeses, seconds of red meat and roasts




Luccntc

Casa vinicola / bottled by Frcscobaldf
Regione / territory Tosca na
Denominazione / lable of guarantee ]GT
Sangiovcsc, Merlot,
Uvaggio / blend Cabcrnct \ga uvignon
Gradazione / alcohol 14 °
Anno / year
Molto strutturato /
Struttura / Wine body Stroﬂg taste
Abbinamento gastronomico:
particolarmente indicato con piatti di carni rosse, selvaggina, umidi e brasati, 0.00
formaggi stagionati
Gastronomy:
\ . o € 50,00
especially recommended with red meat, game, stews and braises, ripe cheeses
Lu ce
Casa vinicola / bottled by ]:rcscobaldi
Regione / territory Tosca na
Denominazione / lable of guarantee IGT
Uvaggio / blend San giovese, Merlot
Gradazione / alcohol 13,5°
Anno / year
Molto strutturato /
Struttura / Wine body Strong taste
Gastronomia: Anno / year €
Petto d'anatra all'aceto balsamico Anno / year ﬁ
Anno / year €
Gastronomy: Anno / year €




Duck breast with balsamic vinegar Anno / year

i

Brunc”o di| uce

Casa vinicola / bottled by

Regione / territory

Denominazione / lable of guarantee

Uvaggio / blend

/ 4

Gradazione / alcohol

BRUNELO |
DI LUGE

Abbinamento gastronomico:
Assolutamente perfetto con salumi e formaggi stagionati, secondi di carne rossa e
arrosti.

Struttura / Wine body

Gastronomy:
Absolutely perfect with cold meats and cheeses, seconds of red meat and roasts

Frescobaldi
Toscana

D.OCG.
Sangiovcsc

14,5 °

Molto strutturato /
Strong taste

W

€ 95,00



